
ブリュンデルマイヤー メーカーズディナー

～ブリュンデルマイヤー ゼネラルマネージャーのアンドレアスMWを迎えて～

■参加費 ：16,000円(税込)

■定 員 ：16名

■会 場 ：割烹小田島

■住所 ：東京都港区六本木７丁目１８−２４

■電話 ：03-3401-3345

■Andreas Wickhoff MW

※先着順に承ります

■日程：2018年 3月7日（水曜日）19:00～22:00（18:30開場）

お申し込み・お問い合わせ先

株式会社サドヤ
※お申し込みの方には参加費の振込先などをご連絡させて頂きます

E-mail : kudo＠sadoya.co.jp 担当：工藤
TEL 055-253-4114 受付時間 10時～17時（土日祝日を除く）

2017年に創業100年を迎えたサドヤが輸入するオーストリアのブリュンデルマイヤー。そのワイナリーに
ゼネラルマネージャーとして在籍するマスターオブワインのアンドレアス氏が来日致します。

海外のワインの中でも特に和食との相性が良いとされるオーストリアワインですが、長年ワインと和食の相性を追求
して来た割烹小田島での特別なコースをお楽しみ頂けます。

アンドレアスMWの話を聞きながら、ブリュンデルマイヤーと割烹小田島のお料理をお楽しみ下さい。
当日の通訳はサドヤ三代目の今井裕久が務めます。

ご参加お待ちしております。

アンドレアス ウィックホフ MW 経歴

FINE AND RARE WINE SPECIALIST, WEINAKADEMIE ÖSTERREICH - 2013
MASTER OF WINE (MW), INSTITUTE OF MASTERS OF WINE, UK - 2012
WEINAKADEMIKER/ DIPLOMA IN WINE AND SPIRITS, WSET, UK - 2005
CERTIFICATE IV, FOOD & HOSPITALITY MANAGEMENT, MARTIN COLLEGE, AUSTRALIA - 1999
GRADUATE - COLLEGE FOR TOURISM & HOSPITALITY MANAGEMENT, AUSTRIA - 1997

・Riesling Heiligenstein Lyra 2014
・Grüner Veltliner Alte Reben 2015
・Grüner Veltliner Vincents Spiegel 2014
・Riesling Kamptal Terrassen 2015
・Pinot Noir Reserve 2011

≪会場≫

■ドレスコード：スマートカジュアル

※事前振込


